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ECHTE TRINKSCHOKOLADE 
 
 

 

 

 

Zutaten für 2 Tassen: 
50 g Zartbitterschokolade 
2 Trinkgläser Milch (ca. 400 ml) 
eine Prise Salz 
1 EL Zucker 
 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 
1. Die Schokolade fein reiben und in 100 ml 
heißem Wasser glattrühren. 
 
2. Die Milch mit 1 Prise Salz erhitzen, jedoch nicht 
kochen lassen. Die gelöste Schokolade und den 
Zucker einrühren. Topf vom Herd ziehen und den 
Inhalt mit dem Schneebesen schaumig 
aufschlagen. 
 
3. Die Trinkschokolade in vorgewärmte Tassen 
füllen und sofort servieren. 
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